
Antipasti





	 	 	 	            


Salumi misti,	 	 	 	 	 	 	 	 

Prosciutto Crudo di Parma Galloni Riserva Barrique         
24 mesi, Mortadella Felsineo Oro, Salame Montanaro 

Franceschini (Savigno BO)

Ciccioli Campagnoli Franceschini (Spilamberto MO).


Culatello di Zibello D.O.P. “Oro Fratelli Spigaroli”,		 	 

Antica Corte Pallavicina, stagionatura oltre 24 mesi

Burro del Caseificio Rosola e Crescente.


Frittelle di Cervella di Vitello


                                           	 	 

Sformatino di Zucca 

con Crema di Parmigiano Reggiano di Vacche Bianche 
Caseificio di Rosola e Gocce di Aceto Balsamico              
Extra Vecchio Antica Acetaia Cavedoni.

(30Travasi)

 
 





€ 18,00


€ 25,00


€ 15,00


€ 14,00




Primi Piatti

*****





Tortellini in Brodo di Carne di Manzo	 	 	        

Gallina e Cappone.    


Tortellini in Crema di Parmigiano Reggiano di                   

Vacche Bianche Caseificio Rosola.


Tagliatelle al Ragù della Bassa.                                   


Tagliatelle Strette al Ragù della Corte

Galletto, Gallina, Faraona, Anatra, Cappone, Coniglio

con tutte le loro frattaglie Tagliati al Coltello e Foie Gras                                            

                                                      

Tortelloni di Riso Acquerello cotto nel Latte

con Fondo di Verdure di Stagione e Chips di Verza

                                        


Ditalini di Pasta Fermentata con Lievito Madre  

in Brodo di Fagioli Ristretto e i Suoi Fagioli e 

Gola di Maiale Stagionata Antiche Razze 

Fratelli Spigaroli Antica Corte Pallavicina.


€ 16,00


€ 16,00


€ 14,00


€ 17,00


€ 15,00


€ 14.00




Secondi


Cotoletta alla Bolognese.	 	             	 

con Prosciutto Crudo di Parma Galloni 

Riserva Barrique 24 mesi, Parmigiano Reggiano di

Vacche Bianche Caseificio Rosola e il nostro Brodo                            
di Carne di Manzo Gallina e Cappone                         


Filetto di Frisona di Vacca Vecchia 

Alla Rossini


Costata Senz’Osso di Vacca Vecchia Frollata

e FondoBruno di Vitello da Latte 

(Frollatura Minimo 60 giorni) 


Il Maiale che salta il recinto calpestando l’Orto, 

per mangiare le Nocciole 

Ganassino (guanciale), cima di rapa, gel di peperone rosso

e salsa di nocciole


Baccalà Fritto con Tartufo Nero 

Maionese all’Erba Cipollina e Sedanorapa


€ 25,00


€ 29,00


€ 38,00


€  23,00


€ 26,00




Contorni




Friggione                                                                  	 	   


Verdure di Stagione      	 	 	 	 	 	 	     


Patate Fritte	 	           


Giardiniera


	 	 	 	 	 	 	 	    


Acqua 

Acqua Panna 	 	 	 	 	 	 	  	 	 	
	 	 	 	 	 

Acqua San Pellegrino 	 	 	 	 	 	 	 	 


Acqua Perrier 0,33                                  

	 	 	 	 	 	 	 	 	 

                                                                    Coperto  


€ 4,00


€ 4,00


€ 4,00


€ 4,00


€ 2,00


€ 2,00


€ 2,50


€ 2,00



Dolci

*****





La Nostra Zuppa Inglese	vista e rivista	         	 	 	
	  


Fior di Latte

                    


Éclair di Biscotto, Cremoso di Pistacchi di Bronte

Crumble e Gel al Mango                                                                             


Il Doce far Niente…………

Il dolce a cui le stagioni suggeriscono i sapori


I Nostri Biscotti	 


Per informazioni riguardanti le sostanze o i prodotti che possono 
provocare intolleranze o allergie, consultare l’elenco a fine menù.

      Per qualsiasi cosa, potete chiedere al personale di sala.	 	 	
	 	 	

€ 7,00


€ 6,00


€ 8,00


€ 7,00


€ 5,00



	Antipasti Menù 1024
	Primi menù 1024
	Secondi Menù 1024
	Contorni e Acqua Menù 1024
	Dolci menù 1024

