
Antipasti 

 

                

Salumi misti,         
Prosciutto Crudo di Parma Galloni Riserva Barrique         
24 mesi, Mortadella Felsineo Selezione Tourtlen,       
Salame Montanaro Franceschini (Savigno BO) 
Ciccioli Campagnoli Franceschini (Spilamberto MO). 

Culatello di Zibello D.O.P. “Oro Fratelli Spigaroli”,    
Antica Corte Pallavicina, Stagionatura oltre 24 mesi 
Burro del Caseificio Rosola e Crescente. 

Cappuccino di Spuma di Patata ai Tre Fegati 
(Fegato di Vitello, Fegato di Coniglio, Fegato di Pollo) 

                                              
Flan di Pomodoro Arrosto, Burrata,  
Pane Croccante al Timo e Caviale di Basilico 
  

 

€ 18,00 

€ 26,00 

€ 18,00 

€ 15,00 



Primi 
***** 

 

Tortellini in Brodo di Carne di Manzo,           
Gallina e Cappone     

Tortellini in Crema di Parmigiano Reggiano di                    
Vacche Bianche Caseificio Rosola. 

Tagliatelle al Ragù della Bassa.                                    

Tagliatelle Strette al Ragù della Corte 
Galletto, Gallina, Faraona, Anatra, Cappone, Coniglio 
con tutte le loro frattaglie Tagliati al Coltello e Foie Gras                                             
                                                       
Tortelloni dell’Orto 
Ricotta, Verdure ed Erbette di Stagione 
                                      

Spaghetti Carla Latini ai Crostacei    
Polvere di Gambero e Zest di Limone   

€ 18,00 

€ 18,00 

€ 14,00 

€ 18,00 

€ 16,00 

€ 21.00 



Secondi 

Cotoletta alla Bolognese.                                             
con Prosciutto Crudo di Parma Galloni  
Riserva Barrique 24 mesi, Parmigiano Reggiano di 
Vacche Bianche Caseificio Rosola e il nostro Brodo                            
di Carne di Manzo Gallina e Cappone                          

Filetto di Frisona di Vacca Vecchia  
Alla Rossini (Madeira, Mela, Tartufo Nero e Foie Gras) 

Costata Senz’Osso di Vacca Vecchia Frollata 
e FondoBruno di Vitello da Latte  
(Frollatura Minimo 60 giorni)  

Filetto di Frisona di Vacca Vecchia  
Alla Federico 

Frittelle di Cervella di Vitello,  
Gel di Limone Bruciato e Misticanza 

Piccione, Sedanorapa, Carota Fermentata, Mizuma e  
Olio al Caffè (100% Arabica Etiopia “Origini” Caffè Terzi) 

Branzino, Fondo di Mare al Prezzemolo, Scalogno allo  
Champagne e Crumble di Pane alle Erbe Aromatiche

€ 28,00 

€ 34,00 

€ 38,00 

€ 26,00 

€  18.00 

€ 29,00 

€  29.00 



Contorni 
 

Friggione                                                                       

Verdure di Stagione                  

Patate Fritte             

Giardiniera 

            

Acqua  
Acqua Panna            
      
Acqua San Pellegrino          

Acqua Perrier 0,33   

Caffè Espresso Caffè Terzi Bologna 100% Arabica 
Caffè Espresso Caffè Terzi Bologna “Origini Etiopia” 100% Arabica                                 
     
                                                                   Coperto   
                   

€ 7,00 

€ 8,00 

€ 7,00 

€ 8,00 

€ 2,00 

€ 2,00 

€ 2,50 

€ 2,00 
€ 4,00 

€ 4,00



Dolci 
***** 

 

La Nostra Zuppa Inglese vista e rivista                
   

Fior di Latte 
                     

Gelato al Latte, Olio al Basilico,  
Crumble salato di Mandorla e Pepe Lungo 

                                                                                                      

Il Dolce far Niente………… 
Il dolce a cui le stagioni suggeriscono i sapori 

I Nostri Biscotti           

Per informazioni riguardanti le sostanze o i prodotti che possono 
provocare intolleranze o allergie, consultare l’elenco a fine menù. 
  Per qualsiasi altra cosa, potete chiedere al personale di sala.   
   

€ 8,00 

€ 7,00 

€ 9,00 

€ 7,00 

€ 5,00 


